
 

 

SERVICIO DE VIANDA – AGOSTO 2025 

COLEGIO SAN FRANCISCO DE SALES 

 

 

 

 

C - Vianda SIN SERVICIO 

El servicio de vianda fría no se brindará y por lo tanto no se cobrará. 
Les recordamos que, bajo esta modalidad, las luncheras/tuppers/alimentos no serán manipulados por personal del 
concesionario y deberán quedar en poder del alumno/a hasta la hora del almuerzo. Los mismos no deberán requerir 
refrigeración y no habrá microondas para posterior calentamiento.                                                    

A - Vianda con RECEPCIÓN DE TUPPERS a calentar en microondas 

• Recepción de alimentos en tuppers. 

• Los tuppers deberán estar identificados con marcador indeleble con los siguientes datos: 
NOMBRE Y APELLIDO DEL ALUMNO/A, SALA/AÑO/DIVISIÓN Y CALENTAR- NO CALENTAR, 
con LETRA IMPRENTA MAYÚSCULA. 

• Almacenamiento de las viandas refrigeradas hasta el horario de almuerzo. 

• Calentamiento de las viandas en microondas. 

• Postre (el previsto para el menú del día o fruta de estación). 

• Agua de red filtrada 

• Aderezos y condimentos 

• Vajilla completa 

 
Costo: se abonará por mes 
adelantado y el valor mensual 
será calculado en base a los 
días hábiles escolares de cada 
mes $3.200 x día abonando 
antes del día 10 de cada mes. 
Luego de esa fecha el costo 
será de $3.430 diarios. 
 
 

B - Vianda con BANDEJAS DESCARTABLES DE ALUMINIO O ACERO INOXIDABLE a calentar en horno convencional 

• Se recibirán las viandas exclusivamente en BANDEJAS DESCARTABLES DE ALUMINIO 
TAMAÑO R3 CON TAPA O BANDEJA DE ACERO INOXIDABLE (RETORNABLE) DEL MISMO 
TAMAÑO QUE LA R3 

• Las bandejas deberán estar correctamente cerradas antes de ser entregadas e identificadas 
con marcador indeleble con los siguientes datos: NOMBRE Y APELLIDO DEL ALUMNO/A, 
SALA/AÑO/DIVISIÓN Y CALENTAR- NO CALENTAR, con LETRA IMPRENTA MAYÚSCULA.  

• Almacenamiento de las viandas refrigeradas hasta el horario de almuerzo. 

• Calentamiento de las viandas en horno convencional. Se realizará 15 minutos antes de su 
servicio, alcanzando una temperatura suficiente para asegurar la inocuidad alimentaria de 
las preparaciones. 

• Las bandejas NO SE ABREN en ningún momento antes del almuerzo. Se recuerda NO colocar 
alimentos que puedan deteriorarse en su calidad por la acción del calor. 

• Postre (el previsto para el menú del día o fruta de estación) 

• Agua de red filtrada 

• Aderezos y condimentos 

• Vajilla completa 

 
 
 
 
 

Costo: se abonará por mes 
adelantado y el valor mensual 
será calculado en base a los 
días hábiles escolares de cada 
mes $2.390 x día abonando 
antes del día 10 de cada mes. 
Luego de esa fecha el costo 
será de $2.620 diarios. 

 


